“Bichos para qué os quiero”. Omnivorismo. ¢ Nutricion de futuro?
Los nuevos alimentos de insectos tratados por especialistas

Ana de Diego y Eva Gavin (INSECTOPIA); Manuel Fondevila (UNIZAR)

Degustacion: Embutidos de Melsa y vino tinto de Bodegas
Tempore.

Lacteos al:ulﬂfgil::us de vacas en Iihar‘badl 1 : _
El retorno al bienestar animal como condicion alimentaria

Javier Sanz. Productor de Lacteos Torreconde [Zaragozal)

Degustacion: Queso fresco con tomate seco en aceite de oliva y
leche frita. Vino rosado Estecillo de la Cooperativa de Aninon

Langostinos de Vinaréds: La pesca en el Mediterraneo
Pesca, tradicion y sostenibilidad en los mares.

Juanjo Roda, Director técnico concurso nacional de cocina
aplicada al langostino de Vinaros y Andrés Albiol Cofradia Pesca).

Degustacion: Langostinos de Vinaros cocidos %bUEIUEFDnEE
[Pescados Munoz) con Cervezas Ambar de la Zaragozana

La Borraja: La protagonista de la huerta de Aragon
La borraja como embajadora gastronamica de la huerta

Cristina Mallor [Investigadora del CITA)]

Degustacion: Chupito de crema de borraja con crujiente de jamaoén
y Crespillos can vino blanco de Bodegas Solar de Urbezo. Cortesia
del Chef Joaquin Munoz [Restaurante Uncastelo - Uncastillo)




