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Saving « Cooperative « Energy
9:00 Inauguracion

Luis Machin, Director Asociacion Espancla de Fabricantes de Alfalfa Deshidratada (AEFA)
Jose Victor Nogueés, Presidente de Cooperativas Agro-alimentarias de Aragon

9:15 Proyecto SCOoPE

Presentacion.
Cooperativas Agro-alimentarias de Espana

Comparativa de parametros energeticos entre deshidratadoras y secaderos europeos.
Universidad Politecnica de Madrid

Cuadro de mando para la gestion energetica.
Fundacion CIRCE

10:15 Futuros requisitos ambientales en el deshidratado
de alfalfa

Yann MARTINET, COOPde France Deshydratation

10:45 Soluciones de eficiencia energética

Calderas policombustible. Caso Agropal.
Francisco Ripoll Sugimat

Sistemas de monitorizacion de proceso. Caso SCA San Licer Zuera.
Jorge Alvarez, Tefipro.

Energia solar fotovoltaica. Caso Pastores. Visita a la instalacion de la cooperativa.

AnalLopez BayWare. Espana.
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12:00 Café presentacién del taller

12:15 Taller: "Condiciones para el desarrollo de centros
logisticos de biomasa integrados en las agroindustrias
como nueva oportunidad de negocio"

Cooperativas Agro-alimentarias de Espana

Cooperativas Agro-alimentarias de Aragon

Asociacion Espanola de Fabricantes de Alfalfa Deshidratada, AEFA
Representantes del Gobierno de Aragon

Proveedores de tecnologia

Cooperativas y sus socios como productores y usuarios finales
Agentes relevantes del sector

Etc.

15:00 Conclusiones del taller y comida
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