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Innovacion para una alimentacion mas saludable
27 de noviembre de 2019, Sede de CEOE Aragdn, Avda. José Atarés, 20, Zaragoza

AGENDA

9:00-9:15 h. Bienvenida y apertura

11:30- 12.45 h. Colabofacnon publlco privada para una alimentacion

mas saludable. Modef’a Mlguql /étngel Caballero, Director |+D
Corporativo Grupo S‘AMCA L2y

9:15-10:00 h. Food for Life-Spain: oportunidades de cooperacion en
proyectos. Eduardo Cotillas. Plataforma Food for Life (FFL)-

Federacion Espafnola de Industrias de Alimentacion y Bebidas (FIAB).
10:00 10:30 h. Pausa café

10:30-11:30 h. Mesa redonda: ;,Demandan realmente el consumidor
y la sociedad alimentos saludables y seguros”? Modera: Juan Ignacio
Garcés, Director de la Catedra SAMCA.

Intervienen:
Isabel Gimeno, Intenso Services. Tendencias de consumo
Luis Moreno, I1A2 UNIZAR. Impacto de la alimentacion en la
salud
José Ignacio Domingo, AlAA (Asociacion Industrias
Agroalimentarias). Reduccion azdcar, grasa y sal en la industria

Alimentaria
Pilar Conchello, IA2 UNIZAR. Gestion de alertas y crisis
alimentarias
o Instituto Universitario de Investigacion “wenes Catedra SAMCA de
. &+ enlngenieria de Aragén "2%  Desarrollo Tecnolégico =
\ ; . e B0  deAragén
% UniversidadZaragoza 1ss2 Universidad Zaragoza

Grupo

SAMCA

BN
Elisa Luengo, Parﬂ" h/op >
innovacion ‘
Rafael Pagan, IA2 UNIZAR Innovacion en desarrollo de
alimentos desde la formacion universitaria
Marta Serrano, Aves Nobles Aldelis. Innovando con nuestro
consumidor
Dolores Pérez- |A2_ U
hipoalergénicos dedizes :
Sofia Guillen, Originia Foods
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12:45-13:00 h. Conclusiones

13:00-13.30 h. Clausura y vino espanol

Inscripcion en http://www.forotecnologicoyempresarial.com
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