&
/Qué es Aragon Territorio AOVE? | .
Aragon Territorio AOVE es un club abierto a todo aguel que promueva # " e ‘ ‘
los beneficios del consumo de Aceite de Oliva Virgen Extra (AOVE), ' o : . -8

como por ejemplo: restaurantes, bares, escuelas de hosteleria, nutricionistas, {
almazaras, tiendas gourmet, etc. ]

Formar parte de este club significa diferenciarse de manera muy clara !
y efectiva en la bisqueda de la salud y del sabor, primordialmente.

Decenas de estudios cientificos avalan el AOVE como la Unica grasa
con diversas propiedades beneficiosas para la salud y la prevencion
de enfermedades, siendo recomendado su uso por innumerables beneficios.

,Qué te ofrece Aragon Territorio AOVE?

} Estar presente en esta web, territorioaove.com, donde tenemos
alojada toda la informacion, la agenda de actividades, el blog
con enlace a tu establecimiento, etc.

¢ La sefialética diferenciadora que marque tu establecimiento.

Formar parte de la guia ARAGON TERRITORIO AQVE, que sera producida
y presentada a los medios antes de noviembre de 2023.

s

Promocidn y formacidn: catas de aceite para tus clientes o para empleados
presentaciones, rutas gastronomicas y jornadas del nuevo aceite, entre otras.

! Y muchas cosas més.

Toda la informacion y
beneficios en la web
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El primer paso del proyecto de recuperacion del tomate de la variedad Zaragozano
comenzo en diciembre de 2022 con la recogida de las semillas en el Banco de

Germoplasma Horticola de Zaragoza (BGHZ) del Centro de Investigacion y Tecnologia
Agroalimentaria de Aragon (CITA), que dirige la investigadora Cristina Mallor.

Se trata de ocho muestras que, en algunos casos, fueron seleccionadas por los mejo-
radores Fernando Villa y José Maria Alvarez y en otros, donadas por hortelanos de las
localidades de Ricla, La Joyosa, Ateca y Utebo, en los afios ochenta.

El mes de febrero de 2023, las semillas procedentes del BGHZ
se sembraron en bandejas de plastico para la obtencion del
plantero, en las instalaciones de Viveros Aznar.

El mes de abril de 2022 llego el momento de la plantacion en
una parcela de ensayo ubicada en Boquiiieni, donde el agricultor
José Luis Lorente, se ha hecho cargo de su cultivo y valoracion de
cada una de las ocho muestras de tomate Zaragozano.

El resto del equipo, durante todo el proceso, ha llevado a cabo un seguimiento
semanal, con registro fotografico, de cada tipo de planta con el objetivo de
poder seleccionar la muestra o muestras mas adecuadas para obtener el mejor

tomate Zaragozano, seguin los resultados obtenidos en el ensayo, relacionados con

la agronomia y la calidad del producto.

Siete meses después de que este grupo de ilusionados expertos
agroalimentarios iniciara el proceso, y a pesar de las inclemencias
climaticas, los tomates ya estan disponibles y seran los hosteleros
los primeros en devolver a las mesas zaragozanas este apreciado
tesoro gastronomico, gracias a Javier Mené (frutasjaviermene.com),
que se encargara de su distribucion en fresco.

El siguiente paso sera su envasado, entero y al natural, para poder
disfrutarlos durante todo el afio.




